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pan di spagna



Il dosatore è in grado di sfogliare e dosare fette di pan di spagna di diverse forme all’interno dei contenitori
(vaschette, coppe), o a passo su linee di produzione continue.
Le fette vengono caricate negli appositi magazzini ed una alla volta vengono dosate sul prodotto da decora-
re o sul nastro di produzione.
Questo dosatore è stato studiato appositamente in modo da evitate i problemi creati dalle briciole, attraver-
so appositi cassetti di raccolta estraibili lateralmente.
Il dosatore pan di spagna può lavorare come gruppo integrabile e sincronizzabile con macchine per il riem-
pimento a ciclo intermittente.
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Sponge cake dosing station 
The sponge cake dosing station can separate and
dose sponge cake slices of different shapes into
containers, like trays or cups, or  step-by-step onto
continuous production lines.
The slices are loaded into the appropriate storage
units and then are dosed one by one onto the pro-
duct to be decorated or onto the production belt.
This dosing device was expressely conceived to
avoid  problems created by the crumbs, through
dedicated crumb-collecting drawers removable
from the side. 
The sponge cake dosing machine can work as a
group  integrated into and synchronized with inter-
mittent-cycle filling machines.

Doseur pour gâteaux de Savoie 
Ce doseur est capable de feuilleter et de doser les
tranches de gâteau de Savoie de formes différen-
tes à l’intérieur des récipients (bacs, coupes), et
d’effectuer un dosage intermittent sur lignes de
production continue.
Les tranches sont chargées dans magasins spé-
ciaux pour pouvoir les doser une à la fois sur le
produit à décorer ou sur la bande de production.
Ce doseur a été projeté spécialement pour éviter
les problèmes causés par les miettes, puisqu’il est
doué de tiroirs spéciaux ramasse-miettes extracti-
bles des deux côtés. 
Le doseur pour gâteau de Savoie peut fonctionner
comme groupe intégrable et synchronisable avec
machines pour le remplissage à cycle intermittent.

Produzione massima (2 file) 
Maximun production (2 rows)
Production maximun (2 lignes)

Consumo massimo alla pressione di 6 bar
Maximun air consumpationm at the pressure of 6 bar
Consommation maximun à la pression de 6 bars

Pressione area compressa
Pressure of compressed air
Pression air comprimé

ca.     3600 pz/h

6 bar 

ca. 0,5 m3/h


