
AUTOMATISMI PER L’INDUSTRIA

ىولح عطقو  ةفيفخ تالكأ
 هتّيراب جاتنإ طخ



(ةفيفخ تابجووأ ىولح عطق ) كانز هتّيراب جاتنإل لهؤم جاتنإلا طخ ةفلتخم عاونأ نم ، (ةفيفخ تابجووأ ىولح عطق )
تايولحلا ةنوكملا  (ةفيفخ تابجو وأ ىولح عطق ) هتيراب ءاوس عطق)ونيشنورّوتلا وأ ، ةيرارحلا (ةقاطلا) تارعسلا تاذ
نيجعب لمعي  (ةفيفخ تابجووأ ىولح عطق) .( خلا........ركسلا نيجع نم ةتيرابلاوأ ، شوفنملا صمحملازرلا وأ ، (ةيساقلا
ىلع ظافحلل نوبزلل ةصرفلا يطعي نود  (ةفيفخ تابجووأ ىولح عطق ) هتّيراب جاتنإ طخ كلذبو ، (°40 - °20) دراب
.جتنملا  مضه ةيلباق نيسحت عم ،رييّغت ةتّيرابلل ةيئاذغلا تافصلا
تابجو وأ ىولح عطق)"هتيرابلا" جاتنإ طخ نإ هنأ رابتعا ىلع ، فئاظولا ةعونتم هلآ يه  ، (ةفيفخ تابجو وأ ىولح عطق)
رتويبمك  يف ةنزخم تافصوب و ، هتيرابلا نم ةفلتخم عاونأ زاجنا ناكمإلاب عيرس لكشب بلاوقلا رييغتب (ةفيفخ
نم ةعومجم عم ةديدع تاركب ةطساوب  كرحتت يتلا حئافصلا نم ةعومجم نم نوّكم (ةفيفخ تابجو وأ ىولح عطق).هلآلا
ونيشنيرّوتلا جاتنا ناكمإلاب نوكيس ، حئارشلا نم دوّزتلا ةعومجم ةلألا ىلع قيبطتلاب.ةيكيتاموتوألا ةيلآلا تاعاطّّقلا
نكمملا نم (ةفيفخ تابجووأ ىولح عطق) .قئاقرلاب ةاطغملا ةقاطلا ةيلاعلا (ةفيفخ تابجو وأ ىولح عطق) هتيرابو ، اضيا
هكاوفلا نم لئاوسللريياعمو .(ةفيفخ تابجووأ ىولح عطق) "هتّيرابلا" جاتنإ طخ نإ تابيبحلل ةددحم سيياقمب متي نأ
 هتيرابلل يجراخ روكيد ءاطعإل

Via Migliara, 46 - 04010 Borgo S. Donato (LT) - Italy - Tel. +39 0773 50740  - Fax +39 0773 50741
e-mail: info@procma.it - www.procma.it

ىولح عطقو  ةفيفخ تالكأ
هتّيراب جاتنإ طخ AUTOMATISMI PER LíINDUSTRIA

Produzione massima (barrette 50 g) 
Maximun production (bars)
Production maximun (barre)

Potenza elettrica installata
Elettric power set up
Puissance électrique installée

Alimentazione elettrica
Power supply
Alimentation électrique

ca.     7500 pz/h

380 V 3P + N + T  50 Hz

ca. 4 kW

Pressione area compressa
Pressure of compressed air
Pression air comprimé

6 bar

ca. 2 m3/h
Consumo massimo alla pressione di 6 bar
Maximun air consumpationm at the pressure of 6 bar
Consommation maximun à la pression de 6 bars

Bar forming line

The bar forming machine is able to pro-
duce snack bar of different kinds ( pro-
tein bars, nougats, puffed rice, sugarpa-
ste bars, ect..).
The bar forming works cold dough (20°-
40°C), giving the client the possibility to
maintain unaltered the nutrional features
of  the bars and improve the digestible of
the product.
The bar forming machine is a very adap-
table machine, because you can realize
different kinds of bars with rapid format
changes and memorized receipts in the
PLC machine.
The bar forming machine is composed
by a millwork at more rollers and one cut-
ting automatic group.
Applying the supply group for the host on
the machine, you can produce nougat
and protein bars coated with hosts.
The bar forming machine can be equiped
with dosing stations for granular products
and dosing stations for syrup to create
the decorations on the bars.


